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CONOCENOS

6r
Mixologia pam innovar,

S sorprender y deleitar

Somos creadores de experiencias sensoriales para eventos,
reinterpretando los sabores que conocemos y amamos para enamorar a
tus invitados con nuevas presentaciones, sabores, formas y texturas a

través de |la mixologia molecular y la cocteleria de autor.

En este sentido, podemos atender cada evento de principio a fin: desde
esferas de cocteles para recibir a los invitados, shots moleculares para
la hora loca, hasta el servicio de bartending y bar movil de cocteles
durante la totalidad del evento.

?."

En Spheres nuestra mision es ayudar a nuestros clientes a hacer . *
realidad eventos innovadores e inolvidabes, ofreciendo
experiencias personalizadas, diferentes, divertidas y creativas a
traves del arte de |la mixologia.




Bodas

e Bodas
e Bridal Shower
e Despedida de solteros

EVENTOS QUgE ATENDEMOS

Sociales

e Aniversarios

e Fiesta de revelacion
de sexo del bebé

e Bautizos y comuniones

e Bar Mitzva

e 15 anos

e Cenas y maridajes

Corporativos

Presentaciones de productos
Conferencias y charlas
Activaciones de marca BTL
Convenciones vy ferias
Talleres y workshops
Actividades de team building
¥ RSE
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Mixologfa

Molecular y creativa pardeventos

Esteras de Cocteleria Molecular
cocteles de autor Shots
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Spheres son esferas totalmente liquidas en su interior,
encapsuladas en una muy fina capa de gelatina vegetal,
que con una ligera presidon explotan en |la boca,

Spheres: inundando el paladar con los deliciosos sabores de

nuestros cocteles preparados con licores premium e

infusiones con frutas y hierbas.
Cocteles
mo|ecu‘are5 La experiengiaispheres es totalmente personalizaile  sin
. embargo, nuestra puesta en escena consiste en tres
eS]Cerl]clcadOS bandejas, con espacio para exhibir tres sabores en

simultaneo con nuestras cucharillas de servicio,
decoracion con CO, y menU de sabores.




MIXOLOGIA MOLECULAR

La revolucion de la cocteleria.

Cocteles que no se beben,

SE DEGUSTAN



ESFERASY DE GCQGCTEIE S

[La Presentaciony
los Sabores de Spheres

Nuestras esferificaciones tienen un volumen de 8 ml.,
miden 2.5 cm. y vienen en 4 sabores:

§ Gin & Roses

Gin Tanqueray, almibar de
rosas, jugo de toronjay
agua tonica.

§ Coconut Margarita
Tequila 1800 Silver, agua de
COCO, jugo de pifna, jugo de
limén y almibar de canela.

S

Mango Mojito

Ron Bacardi, hierbabuena,
jugo de mango, jugo de limon
vy almibar de manzana verde.

Red Berries Daiquiri
Ron Bacardi, jugo de fresa, jugo
de frambuesa, jugo de [imon vy
almibar de mora.
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ESFERAS DE

C O CF BV ETS

_lsérificio de Spheres
lesferas) incluye:

© Las esferas

© Las cucharillas de servicio

© Bandejas de servicio
N El servicio del staff

© Decoracién con CO,
© Barra personalizada (opcional)

S Transporte, montaje y desmontaje

Nuestros servicios son totalmente personalizables.

Desde los sabores hasta la decoracidn, estamos
deseosos de trabajar junto a ti para crear una
experiencia inolvidable




NUESTROS SERVIC |

S Molecular Shots

iReinventamos la hora loca a través de
la mixologia molecular!

Empleamos tubos de ensayo, matraces o
vasos de shots, para servir tragos fuera
de lo comun, divertidos y muy creativos
con esferas o caviar de frutas.

A traveés de estas presentaciones traemos
un elemento nunca antes visto en las
fiestas en Panama, asegurando una
experiencia inolvidable y muy divertida




NUESTRQS SERVICI QS

§ Mixologia de Autor

Nuestra meta es ofrecerte todo lo que Bajo nuestra consigna de cocteleria
necesitas para que tu celebracidn se distinga creativa, hemos disenado una carta

y sorprenda, por eso, sabemos que necesitas exclusiva de tragos de autor de los cuales
una barra de cocteles, para que tus invitados podras elegir todos |os que desees para
disfruten durante toda la noche. tu evento.
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A DE AUTOR

Cocteles Moleculares de Autor

e,

Los cocteles moleculares son cocteles a
los que se le anaden elementos
elaborados con técnicas moleculares
como espumas o caviares, para elevar su
sabor, textura y presentacion.

El caviar molecular (que se aprecia en la
imagen) son pequenas esferas a base de
frutas que ayudan a dotar de aparienciay
textura nuestros cocteles. Por su poco
peso, al anadirlas en un coctel gasificado
flotan y adquieren movimiento, generando
un efecto visual muy llamativo.




* MIXOLOGIA DE AUTOR
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~ Lo queincluye el servicio de
- Mixologia de Autor

Los cocteles § Mixologos
de tu eleccion profesionales

i ‘_® El transporte,
L montaje v

desmontaje

§ Mise en place

Nuestros servicios son totalmente personalizables.

Nuestro equipo te asesorara en funcion al tipo de
evento, gustos, locacion y presupuesto, para hacer
de tu celebracion una experiencia memorable

*La cristaleriay barra (mobiliario) se cotizan de manera
opcional, de acuerdo a la necesidad del cliente.
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S Lluvia de Invierno

Gin Tanqueray, licor St. Germain Elderflower,
vino blanco y bitter de naranja.

S Gin & Roses

Gin Tanqueray, jugo de toronja, almibar de te
de rosas y agua tonica.

S Purple Haze

Gin Bombay Sapphire, licor St. Germain
Elderflower, butterfly pea flower tea reduccion
de moras y soda.

S Tarde de Verano

Gin Bombay Sapphire, jugo de [imon, miel y
cerveza rubia.

§ Plataforma de Despegue

Gin Hendrick's, Absenta, butterfly pea flower
tea, jugo de |limon y soda.

§ Lalsla

Ron Bacardi, Campari, jugo de pina vy
almibar simple.

S El Gringo

Ron Bacardi, jugo de |limén, sirope de
pumpkin spice y ginger beer.

S Mango Tango
Ron Bacardi, almibar de mango, jugo de
limon y clara de huevo.

$ Antesala al Infierno

Ron Flor de Cana, Martini Dry, jugo de
cranberry y Tabasco.
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CARTA DE COCTELES DE

COCTELES CON VODKA

Diablo Rojo S Cocoberry Beach

Vodka Absolut, Marrasquino, Vodka Absolut, agua de coco,
jugo de limon, frutos rojos, jugo de limoén, blueberries,
jengibre y soda. mentay miel.

Mantis Religiosa $ Morning Sunshine
Vodka Smirnoff, Jigermeister, Vodka Gray Goose, Amaretto,
manzana verde, jugo de limén : e -

i BT, jugo de limon y jugo de cranberry.
Kiwi Crush W Ministro Elderflower
Vodka Smirnoff, kiwi, menta y Vodka Gray Goose, St. Germain
almibar. Elderflower, jugo de limon,

pepino y albahaca.

COCTELES CON TEQUILA

Ay Caramba! N Sargento Pimienta
Tequila José Cuervo , Cointreau Tequila Patron, jugo de limon , jugo
infusionado con cacao, Jack de toronja, sirope de agave vy aji
Daniels Honey, bitter de vainilla chombo.

vy esencia de avellanas.

AUTOR

Vodka Gray Goose, & 8 e o
Frangélico, Amarettogjugo s
de limoén y almibar = =

.l“'l*. ]
S Funky Ginger
Vodka Smirnoff, jugo
albahaca, fresas y ging

A

SDon Vito

Tequila Don Julio, jugo de uva ,
jugo de limon, néctar de agavey
champana.



CARTA DE COCTELES DE AUTOR

COCLCTELES CON WHISKEY COCTELES CON .CAFE
S Dulce paraiso § Bendito Café
Jack Daniels Honey, jugo de limoén, puré de Vodka Gray Goose, Kahlua, café espresso
mango, almibar y soda. y almibar.
§ Dirty Jhonny § Coftee & Tonic
Jack Daniels, Martini Rosso y bitter de naranja. Gin Tanqueray, café espresso almibar y
agua tonica.
§ Blues WhlSky Blues S Valle de las Flores
Jack Daniels Honey, Aperol, Cynar y jugo de limdn. Ron Carta Vieja infusionado con café geisha,
Punt e Mes, sirope de Nutella y bitter de
| : . h late.
§ Whisky Bendito R
Johnnie Walker Double Black, ginger beer y soda. @ r[‘equila ESpreSSO M(]rﬁni

Tequila José Cuervo , Kahlua, cafée
espresso vy almibar.



Classic Cockiails Sy

S Whiscola » Mojito
Johnnie Walker Red Label con Ron Bacardi, jugo de limoén,
bebida de cola. azlcar, menta y soda.

S Garibaldi © Margarita

Campari con jugo de naranja. Tequila 1800 Silver, triple sec,
jugo de limoén y azlcar.

Y Cosmopolitan Y Cuba Libre

Smirnoff, limdén, jugo de Ron Bacardi con bebida de
cranberry vy triple sec. cola.

$ Pina Colada S Aperol Spritz
Ron Malibu, jugo de pina, leche Aperol, Chandon Deélice vy jugo
condensada y cereza. de naranja.

$ Old Fashioned S Tom Collins

Jack Daniel’s, bitter de Gin Tanquera y jugo de limén
angostura, azucar y naranja. azlicar y soda.



Consideraciones
Importantes

§ El calculo de cuantos cocteles y esferas
necesitas depende del tipo de evento,
gustos, edades de los invitados, etc., sin
embargo, puedes tomar como medidas
estandar:

e 3 esferas por persona,
e 1 coctel por hora, por invitado, vy
e 1 shot molecular por persona

§ Enelcasodeoptar por cristaleria, debes
poner a disposicion de nuestro staff un area
de lavado para asegurar una correcta
limpieza al momento de su reutilizacion.

©} En caso de que durante el evento nos
Informes tu deseo de extender el tiempo de
servicio, cada hora adicional tendra un
precio adiclonal. Esto esta sujeto a la

= . existencia de licores y demas insumos al

S — momento de la solicitud.




CONTRATACIONES

sCOmo contratar nuestros servicioss:

3

Realiza tu solicitud de
servicios

Nuestros asesores te
brindaran toda la
iInformacion que

necesites y te enviaran
una cotizacion.

2

Reserva la fecha de tu
evento

Debes cancelar el 50%
del monto total de |a
cotizacion para
garantizar la

disponibilidad de la
fecha y hora deseadas.

*El monto de |la reserva no es reembolsable.

Planificamos los
detalles del servicio.

Trabajamos junto a ti,
tu event planner o
agencla para lograr el
resultado final que
suenas y que sorprenda
a tus invitados.

Realiza el abono
restante

Debes cancelar el

50% restante del

monto del servicio

hasta 1 dia antes
del evento.

" Nuestra meta es lograr tu entera satisfaccién. En caso de demoras, errores u otros inconvenientes en el servicio atribuibles
en su totalidad a nosotros, nos haremos responsables.




Hagamos una cita para asesorarte en como
brindar una experiencia unica e inolvidable

éTe h(] QUStGdO para tus invitados.
iEstamos gustosos de satisfacer cada uno de
10 que Vese éus deseos para lograr su evento sonado!

MOLECULAR & CREATIVE MIXOLOGY



Contactanos

Puedes comunicarte con nosotros
a traves de los siguientes canales.

e/

e

o0 64765032

eventos@spheresmixology.com

WWW.spheresmixology.com

@spheresmixology

@

SPHERES



